SPECYFIKACJA NA SUROWIEC

NUMER SUROWCA: 0.15701.036

NAZWA SUROWCA: AGREST TLOCZENIE MROZONY

OPIS

Agrest mrozony powinien by¢ zdrowy, czysty, bez uszkodzen naruszajgcych skorke, jednolity
odmianowo, zblizony pod wzgledem dojrzatosci, zabarwienia i wielkosci oraz bez zlepiencéw
trwatych. Agrest mrozony powinien by¢ odpowiedni do produkcji wyrobow wedtug dyrektywy
2001/112/WE z pdzniejszymi zmianami, a takze zgodne z Kodeksem Postepowania AlJN.

OPIS PROCESU

Zbiory, przechowywanie i transport odbywaja sie zgodnie z zasadami HACCP (FDA 2005 Kod Zywnosci
lub 852/2004 WE z pdzniejszymi zmianami) oraz zasadami GMP (Dobre Praktyki Produkcyjne), w tym
zasad dotyczgcych kontroli jakosci i identyfikowalnosci.

SENSORYKA

Produkt po rozmrozeniu powinien mie¢ charakterystyczny smak i zapach dla danej odmiany.

PODSTAWY AUTENTYCZNOSCI | CZYNNIKI JAKOSCI
AUTENTYCZNOSC

Dostawa sktada sie w 100% z owocéw ustalonych odmian. Srodki konserwujgce takie jak kwas
benzoesowy, kwas sorbowy, dwutlenek siarki, jak rowniez cukier, kwasy owocowe, kwas
askorbinowy lub rézne inne substancje nie zostaty uzyte. Mieszanie innych owocow i zanieczyszczen,
takich jak metale, kamienie, piasek, itp. s3 niedozwolone. Czesci roslin np. gatezie lub liscie
utrzymuja sie w zakresach technicznie dopuszczalnych. Produkt wolny od GMO. Owoce s3
otrzymywane z roslin niemodyfikowanych genetycznie.

HIGIENA

Produkt jest przygotowany zgodnie z "Ogdlnymi Zasadami Higieny Zywnosci " zalecanymi przez
Komisje Kodeksu Zywnosciowego.

ZANIECZYSZCZENIA

Wartosci dla arsenu i metali ciezkich nie przekraczaja granic okreslonych w Kodeksie AIJN i
odpowiednich rozporzadzeniach Komisji (WE) nr 1881/2006

(wydruk 2-2) Kod:HACCP-07; Wydanie: 5; Status: kopia nadzorowana (25-06-2014)-Kierownik ds.
zakupu surowca
Strona-1-z2



SPECYFIKACJA NA SUROWIEC

NUMER SUROWCA: 0.15701.036

NAZWA SUROWCA: AGREST TLOCZENIE MROZONY

POZOSTALOSCI

Podczas uprawy wykorzystano tylko pestycydy i rolnicze srodki chemiczne, ktére zostaty
zatwierdzone (WE) a ich pozostatosci nie przekraczajg maksymalnych pozioméw okreslonych w
rozporzgdzeniu (WE) nr 396/2005, wraz z pdzniejszymi zmianami. Regulatory wzrostu, takie jak Alar
nie sg wykorzystywane podczas wzrostu owocow.

OPAKOWANIE

Opakowanie musi byé kompletne. Opakowania muszg spetnia¢ wymagania zgodnie z
rozporzgdzeniem (UE) nr 1935/2004, rozporzadzenia (UE) nr 10 /2011 i zmienionymi odpowiednio
wersjami. W przypadku stosowania drukowanych, kolorowych etykiet oraz wykorzystywania kleju,
jak réowniez lakieru, postepuje sie zgodne z rozporzadzeniem (UE ) nr 1895/2005.

DOKUMENTY
Lista zatadunkowa przedstawiana jest na zgdanie odbiorcy.
SRODEK TRANSPORTU

Nie ma odstepstw mikrobiologicznych wystepujacych podczas przechowywania oraz transportu
produktu. Owoce mrozone nalezy przewozi¢ srodkami transportowymi przystosowanymi do
przewozu mrozonej zywnosci, wyposazonymi w urzadzenia zapewniajgce utrzymanie w kazdym
miejscu produktu podczas przewozu temperatury nie wyzszej niz -18°C.

Dopuszcza sie krotkotrwaty wzrost temperatury nie wiecej niz o 3°C, podczas wykonywania czynnosci
manipulacyjnych, zatadunku i roztadunku.
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